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Gratin monstrueux

Nuggets de blé Poulet réti Label Rouge . Férié
99 9 de gnocchis
Brocolis Bio & la créme Purée de pommes de terre et aux lardons
Camembert & la coupe Cotentin Livarot AOP & la coupe
Fruit Bi i
o Bie Mousse au chocolat Notre cake vert & la pistache
de saison

Lundli 1% Novembre Mardi 15 Novembre Wﬂ?’lnuamﬁw Wendredi 18 Novembre

L. . . . O o . Mousse de pois
Macédoine Bio mayonnaise Pizza Coleslaw de céleris Bio sauce cocktail . P
chiche au curcuma sur toast
Potée de boeuf Saucisse de Francfort Couscous de boulettes de boeuf Raviolis Bio
Pommes de terre rissolées Carottes Bio et ses légumes Bio au potimarron
Emmental Yaourt sucré Ossau iraty AOP & la coupe Petit moulé
. Fruit Bio . Fruit Bio
Flan vanille . Compote Bio .
de saison de saison
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. LA SEMAINE DE LA REDUCTION DES DECHETS : "Touf le monde peut agin I" j@|

Carottes Bio rapées Taboulé d'hiver

Salade verte Bio Betteraves Bio en salade
@ Dhal de lentilles Steak haché Tartiflette
Riz IGP

Pont I'évéque AOP & la coupe

Beignets de calamars et citron
Haricots verts Bio & l'origan

Choux fleur Bio mornay
Camembert & la coupe

Ramequin de fromage blanc Local
- Fruit Bio
Coupe lle flottante .

Vache picon

Confiture de fraise Notre géteau & la noix de coco

Salade de boulgour Rillettes de porc ‘N?tre Cake Carottes Bio Rapées
& l'emmental
Loubia de veau aux haricots blancs Gratin de Tortellinis CEuf dur Bio

Jambon blanc Label rouge
Purée de potirons Bio & la mozzarella Epinards Bio moulinés et crodtons Coquillettes en gratin
BiOche Bio de chévre & la coupe Petit suisse sucré Fromage fouetté

Compote Bio Fruit .B'° Fruit Bio
de saison

Coulommiers & la coupe

. Flan caramel
de saison
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