
NOUVELLE  RECETTE

Bâtonnet de mozzarella et Mesclun
 

Rôti de dinde sauce aux cèpes 
Rosties de pommes de terre
Notre fondant aux deux chocolats et sa chantilly 

 

Ne nécessite aucune remise en température 

Pour le Mesclun, le grammage est diminué afin de limiter

le gaspillage alimentaire 

DÉCEMBRE 2022

Mettre le gâteau à température ambiante

3 heures avant le service

Joyeux Noël ! 

MENUINFOS

N'hésitez pas à  nous envoyer de jolies photos de
vos équipes sur l.belliard@terresdecuisine.fr

Friandises de noël : 3 papillotes par enfant
 

Votre avis

 nous intéresse !   
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NOUVEAU ! 

Evaluez les plats sur l'application Terres

de Cuisine.  

Téléchargez l'appli Terres de

Cuisine et entrer votre CODE

CONFIDENTIEL réservé aux

référents de cuisine 


