Salade verte Bio

Tartiflette

Ramequin de fromage blanc

et confiture

@ Crépe au fromage
Boulettes de blé Thai
Choux fleur Bio mornay

Fromage fouetté

Fruit Bio de saison

Salade de boulgour
Loubia de boeuf
Purée de potirons Bio
Saint Marcellin IGP a la coupe

Fruit Bio de saison

Coleslaw de panais Bio sauce cocktail
Jambon blanc Label rouge
Coquillettes
Camembert & la coupe

Mousse au chocolat

Notre Cake
& la mozzarella

Omelette Bio

Betteraves Bio

Moqueca de colin MSC
Mouliné d'épinards Bio Riz IGP
Gouda Coulommiers & la coupe

Fruit Bio de saison Flan caramel

@ Endives Bio Duo de choux Bio en mayonnaise
Parmentier Beignets de calamars et citron
de pois Haricots verts Bio & l'origan
Mimolette Petit moulé

Yaourt aromatisé Notre clafoutis coco ananas
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