Evaluez les plats sur l'application Terres

de Cuisine.

Téléchargez l'appli Terres de DE S4,
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NOUVEAU MOULE
F o I o Nous allons utiliser un contenant supplémentaire pour les patisseries.
qacl Ii'el‘ Ce contenant sera utilisé pour les clafoutis, les moélleux, le fondant ainsi
I que sur les tortillas et les fritattas. Il est issu de la filiere ALTER ECO BIO,
€ service fabriqué en France et recyclable. Vous trouverez les nouveaux conseils de
découpe sur le bon de livraison. Veuillez noter que les bords sont
détachables pour faciliter la découpe.

LE REPAS DE NOEL :

e Le palet de chévre servi avec du mesclun ne nécessite pas obligatoirement une remise
en température. Pour le mesclun, le grammage est diminué afin de limiter le gaspillage
alimentaire.

* Notre fondant chocolat : mettre le gateau a température ambiante au plus tot le
jour du repas, au minimum 3 heures avant le service. ‘
e La friandise de Noél : 3 papillotes par enfants.
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