
Destination PLAISIR avec la « Fête des Frites ». 
L’idée de ce repas est de proposer un menu dont les 
enfants raffolent avec l’objectif du ZERO DECHET dans les assiettes !
Cette année, la pomme de terre est à l’honneur. Nous la proposons
sous toutes ses formes lors de nos menus d’animation, et cette fois ci, ce
sera des FRITES !
Notre gâteau Mystère : à la betterave, chocolat et aux amandes
Nous valorisons les légumes dans nos pâtisseries. Une façon ludique et
gourmande de surprendre nos jeunes convives
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• Notre gâteau chocolat betteraves aux amandes : 
Faites deviner aux enfants le légume qui se trouve
dans la recette pendant ou aprés la dégustation et
invitez les à exprimer leurs sensations.
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Du plaisir sans les déchets 

La fête 
des frites !

• Tortis Bio et râpé Bio sauce tomate paprika Bio (plat végétarien) : Afin de faciliter le service,
les pâtes et la sauce seront dans des barquettes différentes. A assembler au moment du service. 
• Bâtonnets de carottes Bio et sa sauce fromagère : Les carottes seront à accompagner d’une
sauce au fromage faite sur nos ateliers.
• Ramequin de fromage blanc nature et confiture : Livrés séparément, ils seront à assembler
au moment du service.
• Burger : le steak haché ou le pané de blé sera à réchauffer puis à assembler avec le fromage, le
pain et le ketchup au moment du service.
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